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En la lección, hemos visto el café cortado que es el café con
muy poca leche. Escucha el texto abajo y aprende otras

versiones conocidas alrededor del mundo.

El café, bebida hecha por infusión de los frutos y semillas del cafeto, es una de las
bebidas no alcohólicas más socializadoras en muchos países. Suele tomarse en el
desayuno y después de las comidas. Es servido durante reuniones, en restaurantes
finos y en los más variados tipos de establecimientos. Existen varias versiones de esta
bebida y cada región tiene sus propias costumbres a la hora de prepararla y de servirla. 

CAFÉ VIENÉS:
café con nata.

CAFÉ IRLANDÉS:
café con nata y güisqui (whisky).

CAFÉ GRIEGO:
conocido también como “frappé”. Es un café
fuerte, bien azucarado, y con mucha crema
líquida batida a punto de nieve. Se sirve
helado, a veces con hielo picado.

CAFÉ EXPRÉS O EXPRESO:
café preparado rápidamente en

una máquina conocida como cafetera exprés.

CAFÉ CON HIELO:
suele servirse junto con un
vaso de cubitos de hielo.
Se sirve habitualmente en verano.

CAFÉ CON LECHE:
mezcla, en proporción variable,

de ambas sustancias, que suele
servirse en taza mayor que la

destinada al café solo, o en vaso.

CAFÉ CAPUCHINO:
café con espuma de leche, a veces rociado

con chocolate granulado o en polvo.

CAFÉ AMERICANO:
café ligero,

preparado con mucha agua.

CAFÉ PURO, SOLO O NEGRO: café sin leche.


